Komplet lepinja
tradicionalna uzicka lepinja zapecCena sa jajima, kajmakom i pretopom

Komplet lepinja "Gurmanska"

tradicionalna uzic¢ka lepinja zape&ena sa jajima, kajmakom, govedom prsutom i pretopom

Kacamak sa sirom i kajmakom
tradicionalni katamak serviran sa sirom i kajmakom

Domace przenice (4 kom.)
servirane sa sirom, kajmakom i suvim vratom

Francuske przenice (2 kom.)

tost hleb, pavlaka, Sunka, trapist, pohovano

UStipci

sir, kajmak, dZzem

Zlatiborski sendvic

lepinja, goveda prSuta, zlatiborski kajmak, paradajz, zelena salata
Tuna sendvic

lepinja, komadici tune, senf, zelena salata, paradajz

Hemendeks (od 3 jaja)

jaja sa Sunkom

Bekendeks (od 3 jaja)

jaja sa slaninom

Omlet miks (od 3 jaja)

pecurke, slanina, sir, Sunka
Omlet sa povréem (od 3 jaja)
paprika, tikvice

Omlet sa prsutom (od 3 jaja)
Omlet sa sirom (od 3 jaja)
Omlet sa Sunkom (od 3 jaja)
Omlet sa pecurkama (od 3 jaja)
Omlet sa slaninom  (od 3 jaja)
Kajgana na kajmaku (od 3 jaja)
Kajgana (od 4 jaja)

400,00

500,00
400,00
550,00
580,00
500,00

700,00

700,00

390,00
390,00
450,00

450,00

450,00
390,00

790,00
390,00
450,00
390,00
260,00



Zakuska "Zlatiborska no¢" 220 g.

svinjska prSuta, goveda prSuta, kulen, budimska kobasica, sir, kajmak,
trapist, maslinke, ¢varci, paprika u pavlaci

Mackatska goveda prsuta 150 g.

komadi govedeg mesa bez kostiju, odloZeni u soli zatim suSeni i dimljeni
na bukovim drvima

Mackatska svinjska prsuta 150 g.

komadi svinjskog mesa bez kostiju, odloZeni u soli zatim suSeni i dimljeni
na bukovim drvima

Dalmatinski prsut 100 g.

usoljen, odimljen svinjski but

Paprika u pavlaci 200 g.

usoljena sveza paprika somborka punjena i zalivena kiselom pavlakom

Plata sireva 300 g.

800,00

700,00

600,00

800,00

320,00

900,00

servirano viSe vrsta sireva, domaci kravlji beli polumasni sir, feta, dimljeni kackavalj, trapist,

Cedar, parmezan, suve Sljive, badem, maslinovo ulje, masline

\!

Domaca pileca supa

fond od kuvanih kostiju pileceg mesa sa Sargarepom, zacinima i domacim rezancima
Domaca goveda supa

fond od kuvanih kostiju govedeg mesa sa Sargarepom, zacinima i domacim rezancima
Tele¢a corba

kuvano i sitno seckano tele¢e meso, luk Sargarepa

Potaz od povrca

kuvan krompir, Sargarepa, grasSak, tikvice, luk, pe€urke, SeCerac

Potaz od pecuraka

pecCurke, luk, maslac, pavlaka, parmezan, tost

250,00
250,00
340,00

250,00

250,00



Pene Alfredo

neutralna pavlaka, parmezan, tikvice i piletina

Vojvodanski palacinci

panirane palacinke punjene trapistom i Sunkom servirani sa tartar sosom
Slani palacinci (2 kom.)

palacinke punjene trapistom, pavlakom i Sunkom

Spageti "Bolonjeze "

kuvani Spageti sa mlevenim meSanim mesom, crveni sos, parmezan

Spageti "Karbonare'

kuvani Spageti sa prelivom od neutralne pavlake, rendani parmezan i slanina

Pohovani kackavalj 200 g.

Pecurke na zaru 300 g.
prilog od rize

"Zlatiborska no¢"

paradajz pelat, prSuta, kulen, pe€urke, kaCkavalj, pavlaka, jaja i maslinke
Rapricoza
paradajz pelat, Sunka, peCurke, maslinke, trapist, keCap

"Kvatro stadoni"

paradajz pelat, suvi vrat, Sunka, ¢ajna kobasica, pecurke, kackavalj, pavlaka,
maslinke, jaja

Srpska

paradajz pelat, kaCkavalj, Sunka, slanina, pecCurke, kaCkavalj, maslinke, parmezan
Cetiri vrste sira (Formaggi)

paradajz pelat, kackavalj, gorgonzola, edamer, parmezan

Vegeterijana

paradajz pelat, paprika, peCurke, maslinke, pavlaka, kaCkavalj

Margarita (Margherita)

pelat, kaCkavalj

800,00

800,00
750,00
900,00

900,00

600,00
550,00

950,00
850,00

850,00

950,00
850,00
750,00

700,00



Pastrmka na "Mlinarski nacin" 1kg. 2.700,00

pastrmka uvaljana u projino brasno, przena sa barenim krompirom i
prelivom od ulja, perSuna, limuna, belog vina i belog luka

Fileti pastrmke 320 -350 g. 1.500,00

grilovani fileti pastrmke, sa dalmatinskim varivom, prelivom od ulja, perSuna,
limuna, belog vina i belog luka

Lignje na zaru 300 g. 1.500,00

grilovane lignje sa barenim krompirom, spanacem i prelivom od ulja persuna
limuna, belog vina i belog luka

Gulas od june¢eg mesa 800,00
prilog: pire od krompira
Telece pecenje 250 g. 1.300,00

peceno telece pecenje sa pekarskim krompirom

Specijalitet "Zlatiborska no¢" ( za dve osobe) 600 g. 2.500,00

punjeni svinjski kare, przen na pariski nacin, sa grilovanom curetinom, svinjetinom i
pileCim raznji¢Cima u slanini, beSamel sosom sa Sampinjonima

Medaljon ala"Kacerac" 250 g. 1.100,00

grilovano svinjsko meso (file), zapeCeno u dinstanim peCurkama, slanini, trapistu,
luku, pekarski krompir

Svinjski file u sosu od finih trava 250 g, 1.000,00

zlatiborski stek, braten saft, pavlaka, bosiljak, majCina dusica i prilog od meSanog variva



Becka $nicla 250 g.

Karadordeva Snicla
rolovano pilece ili svinjsko meso, punjeno sa kajmakom, tartar sosom, limunom,
panirano (brasno, jaje, prezla) i przeno u fritezi servirano sa pomfritom

Biftek na zaru

Biftek u sosu od gorgonzole 300 g.

grilovano govede meso ( file) u sosu od gorgonzole serviran sa grilovanim povréem

Biftek u sosu od bibera 300 g.

Biftek u sosu od pecuraka 300 g.

Biftek u sosu od dimljenog sira 300 g.
Zlatiborski urnebes

seckanao i przeno svinjsko meso (file), pilece belo meso, slanina,
crni luk i Sampimnoni sa prelivom od kajmaka,ljuta paprika

Carskiraznjic 250 g.

rolovan svinjski file, punjen Sunkom i trapistom, uvijen u dimljenu slaninu
serviran sa pekarkim krompirom. Po zelji preliv od neutralne pavlake i Sampinjonima.

Plicskavica sa lukom 300 g.

grilovana masa od mlevenog june¢eg mesa sa prilogom od crnog luka i pofrita
Plicskavica na kajmaku 300 g.

grilovana masa od mlevenog juneceg mesa sa kajmakom i pomfritom
Gurmanska pljeskavica 300 g.

grilovana masa od mlevenog junec¢eg mesa, trapist, seckana slaninica, luk,
tucana paprika prilog pomfrit

Cevapcici sa lukom 300 g.
grilovana masa od mlevenog juneceg mesa sa prilogom od crnog luka i pomfrita
Cevapcicina kajmaku 300 g. + 60 g. kajmaka

grilovana masa od junec¢eg mesa na kajmaku sa prilogom od pomfrita

950,00
1.200,00

2.300,00
2.400,00

2.400,00

2.400,00

2.400,00
1.050,00

1.500,00

950,00

1.100,00

1.200,00

950,00

1.100,00



Bela vesalica 300 g. 1.000,00

grulovano svinjsko meso (kare) sa pomfritom i lukom

Mesano meso 500 ¢g. 2.000,00

cevapi, pilei file, bela veSalica, dimljeni svinjski vrat, domaca kobasica, slanina
svinjski medaljon sa pomfritom i lukom

Kobasica punjena sirom 300 g. 900,00

junece meso, svinjsko meso, slanina, trapist, samleveno i zacinjeno sa biberom,
paprikom i soli, napunjeno u crevo sa prilogom od senfa, luka i pekarskim krompirom

Domaca rostiljska kobasica 300 g. 900,00
junece meso, svinjsko.meso,.samleveno. i zacinjeno. sa.hiberom,
paprikom i soli, napunjeno u crevo sa prilogom od senfa i pomfrita

Dimljeni svinjski vrat 300 g. 1.200,00

servirano sa lukom i pomfritom

Rolovani ¢ureci medaljoni u slanini 250 g. 1.300,00
grilovano sveze ¢urece belo meso (medaljoni) rolovani u slanini sa sosom od pecurki,

sa grilovanim povréem.

Curedi file u sosu od dimljenog sirai prsute 250 g. 1.300,00
grilovani ¢uredi file u sosu od dimljenog sira, prSute i neutralne pavlake

serviran sa meSanim varivom

Pile¢e belo meso na zaru 250 g. 800,00

grilovano sveze belo pile¢e meso sa pomfritom

Pileci razniji¢i rolovani u slanini 300 g. 900,00
grilovani komadi belog pileceg mesa rolovani u slanini sa pomfritom i lukom
Piletina a laMediteran 250 g. 1000,00

grilovano belo pileCe meso sa trapistom i paradajzom u kari sosu sa prilogom
od meSanog variva

Pileci Stapici u susamu 300 g. 900,00

pileci Stapici panirani u brasnu, jajima, prezli, susamu, przeni na ulju,pomfrit,tartar sos

Piletina sa bademom 250 g. 950,00

panirano i przeno belo pileCe meso sa bademom servirano
sa pekarskim krompirom



Rizoto sa povréem
dinstana riza sa paprikom, tikvicama i peCurkama
Rizoto sa piletinom 350 g.

dinstana riza sa pile¢im fileom, neutralna pavlaka, kari, zacini

Grilovano povrée 500 g.
tikvice, plavi patlidzan, paprika, peCurke, paradajz

Pekarski krompir 300 g.

przen krompir u braten saftu sa belim lukom, perSunom i paprikom

Pomifrit
krompir przen u fitezi

: 0,57
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"Zlatiborska no¢"

miks seckanog paradajza, krastavca, kupusa, zelene salate, Sampinjona,
feta sira, barenog jajeta, juneceg filea, maslinovim uljem , SeCerac i maslinke

Cezar salata

grilovan pileci file, miks zelena salata, tost, hrskava slanina, cezar preliv ,
parmezan, Ceri paradajz

Paradajz salata
svez seckan paradajz sa crnim lukom i zaCinima
Krastavac salata

svez , seckan, zacCinjen krastavac

Zclena salata

sveza zacCinjena zelena salata

Sopska salata
seckan paradajz, krastavac, crni luk, paprika, zacin, rendani zlatiborski sir

600,00

800,00

700,00
250,00

200,00

900,00

900,00

300,00
250,00

270,00

350,00



Srpska salata
seckan paradajz, krastavac, crni luk, ljuta paprika i zacini

Vitaminska salata

seckani paradajz, krastavac, kupus, kukuruz Secerac, rendana Sargarepa,
zelena salata, maslinke i zacini

Grcka salata

seckani paradajz, krastavac, paprika, crni luk, feta sir, maslinke,
zacCinima i maslinovom ulju

Kupus salata

svez seckan slatki ili kiseli kupus sa zacinima
Pecena paprika

pecena paprika sa prelivom od belog luka i ulja

MeSana salata (sezonska)
svez paradajz, kupus, krastavac / kiseli kupus, kiseli krastavc€ici, peCena paprika

Papricica uulju (komad)
sveza pecena ljuta papricica u ulju
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Zlatiborski sir 150 g.

kravlji polumasni sir

Zlatiborski kajmak 120 g.

kajmak sa podrucja sela Ljubis

Trapist 50 g.
Cedar 150 ¢.
Dimljeni kackavalj 150 g.

Edamer 150 g.

320,00

450,00

500,00

250,00
260,00

320,00

90,00

200,00
370,00
270,00
350,00

330,00

370,00



"Pita "Zlatiborska no¢"
peCene kore nadevene suvim Sljivama i orasima, prelivene sirupnim prelivom

Pita sa viSnjama

peCene kore nadevene viSnjama prelivene Secernim sirupom
Palacinke sa dzemom

Sipurak, kupina, malina, kajsija, pekmez od Sljiva

Palacinke sa medom i orasima

Palacinke kremom i plazmom

Palacinke sa kremom, bananom i plazmom
Urmasice

peceno testo od brasna, jaja, ulja, preliveno Secernim sirupom

Vocna salata
umesSano seckano sezonsko voce sa Slagom

Voéni kup

umesSano seckano sezonsko voce sa kuglom sladoleda i Slagom

Sladoled (1 kugla)
Slag (1 kugla)

* ok ok
HOTEL

2latibarska
nac

380,00

320,00
240,00
290,00
290, 00
310,00
240,00
400,00
490,00

90,00
60,00



kontakt: +381 (0) 31 572 910
email: recepcija@zlatiborskanoc.rs
sajt: www.zlatiborskanoc.com



kontakt: +381 (0) 31 572 910
email: recepcija@zlatiborskanoc.rs
sajt: www.zlatiborskanoc.com



